Scdel: A DA S
OF JUNL 2024

WE INVITE YOU TO JOIN US FOR:

. OH PER BACCO... Calice e tagliere -

THURSDAY 6 FROM 7PM

x Giugno a tavola
P .

&% THURSDAY ]5 FROM 7PM

s Miseria e Nobilta
‘ THURSDAY 2 O FROM 7PM

P Sulle note di Sorrento
THURSDAY 27 FROM 7PM

108 VIA DEGLI ARANCI
SORRENTO



OH PER BACCO... CALICE E TAGLIERE
EURO 40 WITH LIVE MUSIC SHOW

Serata a tema
svolgimento e dettagli:
Dalle ore 19.00 al Club del Cesare Augusto Sorrento

Ingresso da Via degli aranci o da Via fuori mura
(Iminuto a piedi dalla piazza principale”Piazza Tasso”)

Benvenuto
Flute di prosecco DOC Mionetto e tris di Bruschette:
- bruschetta con la Nduja calabrese
- bruschetta classica olio extra vergine di oliva e origano
- bruschetta con lardo dell’irpinia
Tagliere
Speck d'Anatra, Mangatella: Mortadella mangalica,
Prosciutto crudo dell'irpinia, Salamello dell’lrpinia e Pitina:
Salume friulano con misto di Montone, Manzo e Maiale.
Parmigiano Reggiano DOP stagionato 60 mesi, Blu della
Vallegrana, Caciocavallo dei Colli sorrentini, Mozzarella di
Bufala campana e Provolone dei Monti Lattari.
Crema di mostarda alle Clementine, Crema di mostarda
alle Pere e Miele dell’lrpinia.
Gherigli di Noci,Mandorle sgusciate,Albicocche disidratate.
Uva fresca, Fichi campani, Frutti di bosco.
Sedano croccante, Pomodori secchi, Sottaceti dello chef.
Sgagliuozzo-polenta fritta, Grissini e Focaccine dello chef,
Pane di Sorrento e Tarallo sugna e pepe.
Beverage
Calice di Vino: Taurasi DOCG, produttore Feudi San
Gregorio, annata 2019, zona di produzione Cerza Grossa -
Sorbo, Serpico Avellino. Il calice di vino pud essere
cambiato con qualsiasi altro drink che si preferisce.
Per concludere Amaro o digestivo a scelta dall’intera
selezione di tutta la nostra gamma di bottiglie al bar

Dalle ore 22.30
& possibile avere accesso al Club del Cesare Augusto
SORRENTO per 1 drink a scelta con tris di Bruschette al
costo di Euro 20 per persona

TAVOLI SOGGETTI A DISPONIBILITA, PRENOTA QUI 081 878 27 00



