
	
«Dove i nostri vini si fondono con la tradizione del territorio»	

PER COMINCIARE...	
Gli Antipasti	

― ― ― ❖ ― ― ―	

Selezione di salumi “Antichi Salumi”	
Con squacquerone e gnocco fritto	

€ 20	

I formaggi di fossa	
Azienda agricola Brancaleoni	

€ 18	

La Giardiniera dell’Osteria	 € 14	

Polpette al sugo	 € 14	

Crostini misti (Della Chef)	 € 12	

Battilarda del Borgo 	
Selezione di tutti gli antipasti, minimo per 2 persone	

 
€ 34	

 

LE PASTE FATTE IN CASA!	
Rigorosamente tirate a mano dai nostri Chef 

(Il Giovedì Gnocchi • La Domenica Lasagna)	

― ― ― ❖ ― ― ―	

Cappelletti al ragù tradizionale	 € 13	

Tagliatelle ai funghi di stagione	 € 14	

Ingannapreti al ragù di agnello	
Con fonduta di pecorino di fossa	

€ 15	

Maltagliati patate e provola	 € 13	

Ravioli di ricotta e spinaci	
Con burro fuso e salvia	

€ 12	

Strozzapreti “pasticciati”	 € 14	

 



PER CONTINUARE...	
I Secondi Piatti	

― ― ― ❖ ― ― ―	

Pollo alla cacciatora	 € 14	

Cosciotto di agnello al forno	 € 16	

Gran Grigliata dell’Osteria	
Salsiccia, pancetta, coppa, bavetta di manzo, costine di castrato e 
verdure	

€ 38	

Filetto di manzo al Sangiovese	 € 20	

Cotoletta, parmigiano e culatello	
Glassato al balsamico, oppure alla griglia	

€ 15	

Parmigiana	 € 14	

I CONTORNI	
― ― ― ❖ ― ― ―	

Erbette di campo ripassate	
Saltate con aglio e peperoncino	

€ 6	

Radicchio e pancetta	 € 6	

Patate al parmigiano	 € 7	

Grigliata di verdure	 € 6	

Purè di patate	
Con guanciale di Mora Romagnola e julienne di cipolla stufata	

€ 8	

PER FINIRE...	
I Dolci	

― ― ― ❖ ― ― ―	

Mascarpone e cioccolato	 € 6	

Sbrisolona Condé	 € 7	

Zuppa inglese	 € 7	

Tenerina al cioccolato	
Con gelato al fiordilatte	

€ 8	

I PRODOTTI DI ECCELLENZA DEL TERRITORIO	
• Salumi: Antichi Salumi (Alfonsine, RA) & Salumi da Re 

• Formaggi: Affinatori di Formaggio L'Abbondanza di Brancaleoni (Roncofreddo) 
• La Carne di Grigione: L'allevamento genuino e naturale de “Il Grigione del Montefeltro”	

Coperto e Piadina: € 2,50   |   Acqua: € 2,50	

Gentile ospite, per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni è possibile consultare l'apposita documentazione che verrà fornita, a richiesta, dal personale in servizio. 
Le pietanze proposte in menù potrebbero essere elaborate con materie prime fresche o surgelate/congelate in base alla disponibilità di mercato.	


