
INSALATE/SALADS

Pomodori pachino, mozzarella di bufala, misticanza e crostini di pane al rosmarino. 
Cherry tomatoes, buffalo mozzarella, mixed greens and rosemary bread croutons. 

Salmone affumicato, misticanza, olive, cetrioli, pomodorini e cipolla rossa
Smoked salmon, mixed greens, olives, cucumbers, cherry tomatoes and red onion

Lattuga, pollo grigliato, parmigiano, salsa Caesar, bacon e crostini di pane 
Lettuce, grilled chicken, Parmesan cheese, Caesar dressing, bacon and croutons

INSALATA DI SALMONE     18

CAESAR SALAD     18

INSALATA CAPRESE     16

SPECIALITÀ ITALIANE/ITALIAN SPECIALITIES

Lasagna tradizionale con ragù alla bolognese, besciamella e Parmigiano. 
Traditional lasagna with Bolognese meat sauce, béchamel and Parmesan cheese. 

Polpettine di manzo al pomodoro, parmigiano e crostoni di pane
Beef meatballs with tomatoes sauce, pecorino cheese and bread croutons

Melanzane, salsa di pomodoro, mozzarella e Parmigiano
Eggplant parmesan, tomato sauce, mozzarella and Parmesan cheese

POLPETTE AL POMODORO     18

PARMIGIANA DI MELANZANE     20

LASAGNA ALLA BOLOGNESE     22

SNACKS

FOOD LIST

Sandwich con insalata, pomodori, pollo, bacon maionese e chips al rosmarino
Sandwich with lettuce, tomatoes, chicken, bacon, mayo, served with rosemary chips

FOCACCIA NDUJA    17   

AVOCADO & SALMON TOAST     18

CLUB SANDWICH     20

Pane tostato con uovo sodo, crema di avocado e salmone affumicato
Toasted bread with hard-boiled egg, avocado cream, and smoked salmon

Focaccine con ricotta. limone, nduja calabrese e marmellata di cipolla
Italian Focaccia with spicy salami, fresh ricotta, lemon and onion jam

DESSERT

Cheesecake su croccante base di biscotto e salsa ai frutti di bosco freschi

Cheesecake on a crunchy biscuit base, topped with fresh berry sauce

Crema vellutata al mascarpone, savoiardi al caffè e cacao amaro
Velvety mascarpone cream, coffee-soaked ladyfingers and a dusting of cocoa powder

TIRAMISÙ     10

CHEESCAKE     10



WINE LIST
BOLLICINE / SPARKLING WINES

Prosecco Valdobbiadene

Franciacorta Brut

Franciacorta Brut Rosè

Champagne Henri de Verlaine

Ruinart Blanc de Blancs

Ruinart Rosè

Ruinart Brut

Laurent-Perrier Rosé

Dom Pérignon 2013

Krug Brut "Grande Cuvée"

VINI BIANCHI E ROSÈ / WHITE AND ROSÈ WINES

Pecorino

Chardonnay

Pinot grigio

Cerasuolo rosè

18

18

18

18

Montepulciano d'Abruzzo

Chianti Classico

Merlot

Montiano Famiglia Cotarella

Braida - Bricco dell'Uccellone

18

18 65

20 85

23 100

25 110

230

230

210

220

420

420

60

60

60

60

VINI ROSSI / RED WINES

60

60

60

130

140

18

18



DRINK LIST
INTERNATIONAL COCKTAILS   20€

Americano -  Campari, Sweet Red Vermouth, Soda Water, Orange Slice   

Margarita -   Tequila, Triple Sec, Fresh Lime Juice, Lime Wedge, Salt Rim

Aperol/ Campari Spritz  -   Aperol/Campari, Prosecco, Soda Water, Orange Slice

Limoncello spritz  -   Limoncello, Prosecco, Lemon Soda, Fresh Lemon Slice

Negroni -  Gin, Campari, Sweet Red Vermouth, Orange Slice

Cosmopolitan -   Vodka, Cointreau, Cranberry Juice, Fresh Lime Juice, Orange Twist

Espresso Martini -   Vodka, Coffee Liqueur, Fresh Espresso, Sugar Syrup, cocoa powder

Old Fashioned -   Bourbon Whiskey, Angostura, Sugar, Splash of Water, Orange Peel

Mojito -    White Rum, Fresh Lime Juice, Mint Leaves, Sugar, Soda Water

CHAMPAGNE COCKTAILS    25€

Pornstar Martini -    Vanilla Vodka, Passoã, Passion Fruit Purée, Lime , Champagne Shot

Kir Royal -    Crème de Cassis, Champagne, sweet cherry

French Rossini -    Fresh Strawberry Purée, champagne

Perfect Bellini -    White Peach Purée, peach liquor, champagne 

Berry's Tea -   Green tea, raspberry, lemon juice and ginger ale

Orange Spritz -   Orange, passion fruit, sicilian lemonade

Tonico -    Gin Tanquerai 0.0, violet, lime juice, tonic water

NO ALCOHOL COCKTAILS    €20

Tutti i cocktail internazionali sono disponibili su richiesta
all international cocktails are available on demand



BAR
Moretti  lager /Lager Moretti  13

Moretti  Analcolica /No Alcohol Moretti  12

La Rossa Moretti/  Moretti  Red Type 13

Moretti  IPA / Moretti  IPA 14

Coca-cola 13

Coca-cola 0 13

Crodino 13

Ginger Ale/ Ginger Beer 13

Fanta 13

Sprite 13

Acqua tonica/ Tonic water 13

Limonata/ Lemonade 13

Thè freddo / Iced Tea 13

Succhi di Frutta/Juice Fruit 13

Acqua / Water 6

CAFFETTERIA
Espresso  6

Espresso doppio/ Double espresso  9

Cappuccino  8

Cioccolata calda/ Hot chocolate  9

Tè Caldo/ Hot tea  9

La caffetteria è accompagnata da pasticceria secca artigianale 
Coffee are Accompanied by a selection of traditional Italian dry pastries


