
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
 
 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 
 



Antipasti | Starter 

Insalata di pomodori e pomodorini alla caprese 
Capri heart tomato and dates tomato salad Capri style 

Insalata Caprese 

Fiordilatte, provola affumicata e treccia sorrentina   
pomodorini vesuviani e basilico  
Fiordilatte cheese, smoked provola cheese and Sorrento’s 
Braided cheese, vesuvian tomatoes and basil  

Parmigiana di melanzane 
Eggplant parmigiana 

Caesar Salad di pollo ruspante allo spiedo 
Caesar Salad with rotisserie farm chicken 

Insalata Nizzarda con tonno rosso del Mediterraneo sott’olio 
Niçoise salad with canned Mediterranean Bluefine tuna 

Con ricciola/ with canned amberjack   

Con pesce spada/with canned swordfish 

Con ventresca di alletterato/with skipjack tuna belly 

Con palamita/with canned bonito 

Tartare di salmone Upstream Puro e avocado 
Upstream Puro salmon tartare and avocado 

Gamberoni appena bolliti, salsa bernese 
Boiled red prawns, Béarnaise sauce 

Spiedino di polpo e patate alla griglia  
Grilled octopus and potato skewers 

Vitello tonnato 



Dal forno a legna | From the wood burning oven 

Margherita  
(tomato sauce, fiordilatte cheese and basil) 

Pizza Qvisi 

(heart tomato carpaccio, dates tomato, oregano and basil) 

Marinara  

(tomato sauce, garlic, oregano, anchovies) 

Focaccia Caprese 

(flat bread caprese style, fiordilatte cheese, tomato, oregano and basil) 

Focaccia Colombaia    
(flat bread with date tomato,  burrata cheese, oregano and basil) 

Primi Piatti / Rice and Pasta 

Risotto al limone e scampi 
Lemon risotto with scampi 

Ravioli capresi 

Gazpacho estivo 

Penne bio Spigabruna allo scarpariello  
Penne pasta with spicy tomato sauce and pecorino cheese 

Spaghetti alle vongole veraci   
Spaghetti with clams 



Secondi Piatti / Fish and meat courses 

Pescato del giorno    gr.100  
(all’acqua pazza, al forno, al sale o alla griglia)  
Fish of the day  
in tomato broth, baked, in salt crust or grilled (prices in grams) 

Spiedino di pescato del giorno alla brace con le verdure del giorno 
Spit roast of mixed fish on charcoal grill with daily vegetables 

Gamberoni alla brace, zucchine a scapece   
Grilled red prawns, fried zucchini slices marinated with vinegar, 
garlic, and fresh mint 

Alici in tempura  

Anchovies in  tempura 

Galletto ruspante allo spiedo con patate novelle      

(gluten free) 
Roasted farm cockerel on the charcoal spit roasted and baby potatoes 

La nostra selezione di costate di manzo alla brace        servite   
con patate fritte e salsa Bernese (gluten free)  (serve due persone) 
Our selection of ribeye steak on the charcoal grill 
with french fries and béarnaise sauce (min. two people)



…per finire 

Selezione di formaggi Campani 

Selection of Campanian cheese 

Provolone del Monaco 

Tagliata di frutta fresca di stagione 
Sliced seasonal fresh fruit 

Fragoline e frutti di bosco   
Wild berries and strawberries 

Gelati e sorbetti  
Ice creams and sorbets 

Dolci dal carrello   
Desserts from the trolley 



Lo Snack 

Club Sandwich  

Saltimbocca caprese  

flat bread caprese style, fiordilatte cheese, tomato, oregano and basil 

Sandwich di pollo allo spiedo  
Spit roast farm chicken sandwich

Insalata Nizzarda 
Niçoise Salad  

Insalata Caprese 

Frittura di calamari e gamberi  
Deep fried calamari and red prawns 

Gamberi all’insalata con Salsa Cocktail     

Boiled red prawns with lettuce and cocktail sauce 

Toast Prosciutto cotto Dok Dall’Ava e Formaggio 

Dok Dall’Ava ham and cheese toast 

Qvisi Burger 



Caffetteria 

Hot and Cold Beverages 

Espresso

Doppio Espresso, Espresso double

Cappuccino

Tea e Infusioni, Tea and infusion    

Caffè Americano, American Coffee 

Cioccolata, Tea freddo, Caffè Shakerato

Chocolate, Ice tea, Shaken Coffee 

Spremute(Arancia, Pompelmo e Limone)            

Orange, Grapefruit and Lemon juice 

Bibite/Soft Drink 

Aranciata, Coca Cola, Sprite, Coca Cola Zero, Ginger Ale,  
Chino, Bitter Lemon, Cedrata, Red Bull, Schwepps 

Acqua San Pellegrino, San Pellegrino sparkling water   cl 0,75 
Acqua San Pellegrino, San Pellegrino sparkling water            cl 0,50  

Acqua Ferrarelle, Ferrarelle sparkling water  cl 0,75  
Acqua Ferrarelle, Ferrarelle sparkling water  cl 0,50  

Acqua Panna, Panna still water  cl 0,75  
 Acqua Panna, Panna still water  cl 0,50  

 Succhi di frutta,(mela, pesca, pera, pomodoro) 
Fruit juices(apple, peach, pear, tomato) 

Birra/Beers 

Corona  
Nastro Azzurro 
Heineken 
Peroni Capri  



 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
 
 

 

 

 

VEGANO 

VEGAN 

 

VEGETARIANO 

VEGETARIAN 

 

Il pesce ed i crostacei serviti crudi e talune varietà servite cotte, a seconda della reperibilità del mercato, sono 

stati sottoposti ad abbattimento rapido (reg. CE 853/04) e sono di provenienza locale o allevati e pescati in 

modo sostenibile. Abbiamo a disposizione di tutti i clienti allergici o intolleranti verso taluni alimenti  

dei menu informativi, vi preghiamo di consultarli e di comunicare con il responsabile di sala.  

 

Fish and shellfish served raw and certain varieties served cooked, depending on market availability, have been 

subjected to rapid chilling (EC regulation 853/04) and are locally sourced or sustainably farmed and fished.  

Are available to all customers who are allergic or intolerant to certain foods information menus, please 

consult them and communicate with manager  

 

I nostri fornitori di te e caffè sono impegnati in un percorso di certificazione per il loro impegno per la 

sostenibilità ambientale  

 

Our tea and coffee suppliers are on a certification path for gold commitment to environmental sustainability.  
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